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Blend

Anadas |

Varietal |

Tipo de suelo | Franco pedregoso, limoso y arcilloso.

Fermentacion | Cada varietal se trabajo solo. Con levaduras seleccionadas,

temperatura maxima de fermentacion 252C. Maceracién durante 15 dias.

Dos remontajes diarios y 1 delestage por dia.
Alcohol 113,70 % v/v.

Acidez total | 5,65 g/I.

¥ pH | 3.8

<" _Envejecimiento | Malbec 2010 (18 meses en barrica) (20% )

Cabernet Sauvignon 2015 (12 meses en barrica) (40% )

Malbec 2017 (20% )
Cabernet Sauvignon 2016 (20% )
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~ Nariz | Aromas potentes a ciruela, hierbas secas, vainilla y humo.

’ /
Sistema de plantacion | Espaldera.

Color1 Rojo purpura.

Boca | Emocionante. Sensual. Cautivante. f
Maridaje | Un blend para encuentros medit,.’ados. Requiere platos

sutiles de gastronomla de carrera.
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